= Czy temperatura jest za wysoka? [

= Przetgczy¢ kuchenke na nizszy stopien lub
catkowicie wytgczyc.

= Czy temperatura jest za niska? [

- Ustawi¢ na kuchence wyzszy stopien.

3. Gotowanie bez

dodatku wody

- Wilgotne warzywa wtozy¢ do garnka
(napetniajac go od V2 do %5 pojemnosci).

- Zamkniety garnek z pokrywka rozgrzac¢ na
najwyzszym stopniu.

= Czerwony wskaznik Visiotherm po krétkiej chwili
poruszy sie.

= Gdy tylko wskaznik znajdzie sie w przedziale
,Marchewki”, oznaczac to bedzie, ze rozgrzat sig
dostatecznie mocno.

- Ustawi¢ na kuchence nizszy stopien.

= Czerwony wskaznik przesunie sie dalej, wchodzac
w optymalny zielony obszar zawarty pomiedzy
80 °C a przedziatem Stop. W tym obszarze
wskaznik powinien przebywac przez pozostaty
czas duszenia. [El

- W dalszym ciagu stosowac sie do wskazan

Visiotherm. W razie potrzeby wyregulowac
temperature we wczesniej opisany sposob.

Instrukcja obstugl
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Prosze uwaznie zapozna¢ sie z niniejszg instrukcjg obstugi, zanim zaczng Panstwo uzywac Visiothermu.
Instrukcje obstugi nalezy przechowywac i przekaza¢ kolejnemu wiascicielowi.

/naczenie symool

Instrukcje majace istotne znaczenie Przydatne wskazowki.
dla bezpieczenstwa. Niestosowanie sie

do nich moze by¢ przyczyng powstania
obrazen ciata lub szkdd.

Zty stan eksploatacyjny lub niewtasciwy Wskazéwki dotyczace ochrony
x sposob uzycia. m srodowiska, ekologii i ekonomii.
Dobry stan eksploatacyjny lub wtasciwy
V spos6b uzycia.
Poszczegolne kroki robocze wyrozniono strzatka.

Bezpieczenstwo Pielegnacja i konserwacja

= Dopuszcza sie mozliwos¢ czyszczenia w

= Nalezy mie¢ na uwadze zagrozenia, . : .
zmywarce do naczyn. Nalezy przy tym rozdzieli¢

ktorych zrodtem jest wysoka temperatura, ookrywke i Visiotherm, rozkrecajac je.
goraca pokrywke wolno dotykac wytacz- = Do celdw recznego czyszczenia nalezy uzywac
nie przez Visiotherm. Sciereczki do naczyn lub migkkiej ggbki.
= Nalezy tez koniecznie stosowac sie do Dobrze wytrze¢ na sucho.
instrukcji obstugi zastosowanych garnkow.
= Visiotherm nie nadaje sie do uzywania w 000
piekarniku ani w kuchence mikrofalowe;. ﬁ ﬁ =
Utylizacja CS_?
\ Visiothermu nie nalezy wyrzucac¢ razem z odpadami
komunalnymi, uzyte w nim materiaty mozna
poddac recyklingowi. W razie potrzeby urzadzenie

nalezy zutylizowac w sposoéb przyjazny dla
Srodowiska oraz zgodnie z lokalnymi przepisami.
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= Odpowiednie srodki czyszczace to gabka Magic
Foam lub neutralny ptyn do mycia naczyn.

= Szybka wskaznikowa Visiotherm powinna by¢
czysta i sucha.

= Prosze sprawdzi¢, czy czerwony pierscien o-ring
znajduje sie na swoim miejscu w dolnej czesci
na czujniku Sensotherm. Ell

Sudowa I funkeie

Visiotherm na pokrywkach AMC mierzy i wskazuje
temperature w garnku. Visiotherm pomoze
Panstwu kontrolowac proces gotowania.

Pokrywka

Visiotherm

Sensotherm (czujnik temperatury)
Wskaznik

Symbol “Kotleta”

“Przedziat kotleta”

Symbol “Marchewki”

“Przedziat marchewki”

“Przedziat Stop”

Skala temperatury

Punkty pomiaru
(do zastosowan w potgczeniu z Audiotherm)

2. Smazenie bez

dodatku ttuszczu

- Pusty garnek przykryty pokrywka rozgrzac
na najwyzszym stopniu.

= Czerwony wskaznik Visiotherm po krétkiej chwili
poruszy sie.

= Gdy tylko wskaznik znajdzie sie w przedziale
,Kotleta”, oznaczac to bedzie, ze osiagnieta zostata
optymalna temperatura do podsmazania. [

Podsmazanie bez pokrywki

= Zdjac¢ pokrywke, wiozy¢ mieso i lekko docisngc
przy pomocy fopatki.

- Ustawi¢ na kuchence nizszy stopien.

- Gdy tylko mieso zacznie sie lekko oddziela¢
od dna, odwrdcic | podsmazy¢ z drugiej strony.

Podsmazanie z pokrywka

- Zdja¢ pokrywke, wtozy¢ mieso, natozy¢ po-
krywke z powrotem na garnek.

= Ustawic¢ na kuchence nizszy stopien.

- Gdy tylko temperatura na Visiotherm osiggnie
90°C H, odwrdéci¢ migso na druga strone |
ustawi¢ odpowiedni stopien:

W przypadku wiekszych kawatkdw miesa lub gdy
jest ich duzo nalezy ustawi¢ najnizszy stopien,

a jesli jest ich niewiele (np. 1 lub 2 kawatki)
wytaczy¢. Natozy¢ ponownie pokrywke i usmazy¢
do konca.

Postepowanie w przypadku wigkszych ka-

watkow miesa (np. pieczen z indyka)

- Najpierw podsmazy¢ mieso w sposob opisany
powyzej z natozong pokrywka lub bez, a nastepnie
dodac¢ wedtug zyczenia dodatki do sosu i natozy¢
pokrywke.

= Wskaznik przesunie sie dalej wchodzac w optymalny
Zielony obszar zawarty pomiedzy 80 °C a prze-
dziatem Stop. W tym obszarze wskaznik powinien
przebywac przez pozostaly czas duszenia. [

= W dalszym ciagu stosowac sie do wskazan
Visiotherm.
W razie potrzeby wyregulowac temperature:



