- Je temperatura previsoka? [E = Rdedi kazalec na Visiothermu se bo po nekaj
trenutkih zacel premikati.

= Ko se bo kazalec povzpel do okenca zelenjave,
bo temperatura zadostna.

- Znizajte moC ognja ali povsem izkljucite
kuhalno plosco.

Jejmo bolje.

Zivimo bolje.
= Je temperatura prenizka? [
- ZviSajte moc¢ ognja.
a = Znizajte mo¢ ognja.
= Rdeci kazalec se bo povzpel naprej v idealno
zeleno obmocje med 80 °C in okencem ,stop".
Kazalec naj preostali postopek kuhanja ostane
v tem obmodju. [E
- Se naprej opazuijte prikazovalnik Visiotherma
in po potrebi prilagajajte temperaturo, kakor
je opisano zgoraj.
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Pred uporabo Visiotherma natanéno preberite ta navodila za uporabo. Navodila za uporabo shranite in

jih podarite naslednjemu lastniku.

“omen simobolov

Nasveti, pomembni za varnost.
Neupostevanje navodil lahko povzrodi
telesne poskodbe ali Skodo.

Slabi pogoji za delovanje ali nepravilna
x uporaba.

Dobri pogoji za delovanje ali pravilna
V uporaba.

Posamezni koraki uporabe so oznaceni s pusc¢icami.

Varnost

m Pazite na poskodbe zaradi vroCine,
pokrovko prilemajte le za Visiotherm.
Prosimo, upoStevajte tudi navodila za
uporabo za posodo, ki jo uporabljate.
Visiotherm ni namenjen uporabi v
pecici in mikrovalovni pecici.

Odlaganje med odpadke
\ Visiotherm ne sodi med gospodinjske odpadke,

material je mogoce reciklirati. Po potrebi napravo
odvrzite skladno z veljavnimi predpisi.

ﬂ Koristne informacije za uporabnike.

Nasveti za varovanje okolja,
m ekoloskost in gospodarnost.

Vzdrzevanje in ¢iSéenje
Napravo smete pomivati v pomivalnem stroju,
Visotherm in pokrovko pri¢vrstite skupaj.
Za ro¢no CiSCenje uporabite krpo za posodo ali
mehko gobo. Dobro osusite.
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Primerno sredstvo za Ciscenje je Magic Foam
ali kako drugo nevtralno Cistilo.

Prikazovalnik Visiotherma naj bo Cist in suh.
Preverite, ali je na Sensothermu rdedi

obro¢ O. Ell

Sestavni dellin
delovane

Visiotherm na AMC pokrovki meri in
sporoca temperaturo v posodi. Visiotherm
je pripomocek za nadzor postopka kuhanja.

Pokrovka

Visiotherm

Sensotherm (temperaturni senzor)
Kazalec

Simbol “zrezek”

Okence za peko

Simbol “korencek”

Okence zelenjave

Okence “stop”

Temperaturna Stevilénica

Merilne tocke
(za uporabo skupaj z Audiothermom)

P Pekabrez
Uporalbe mascone

Segrejte prazno posodo, pokrito s pokrovko,
na najvisjo temperaturo.

Rdeci kazalec na Visiothermu se bo kmalu zacel
premikati.

Ko se bo kazalec povzpel do okenca za peko,
bo temperatura ravno primerna za peko. A

Peka brez pokrovke

Odstranite pokrovko, polozite meso v posodo
in ga rahlo potlacite z metlico.

Znizajte mo¢ ognja.

Ko se bo meso nekoliko odlepilo od dna pos-
ode, ga obrnite in opecite Se na drugi strani.

Peka pod pokrovko

Odstranite pokrovko, polozite meso v posodo
in jo pokrijte s pokrovko.

Zmanjsajte mo¢ ognja.

Ko Visiotherm na [Ell prikaze temperaturo 90 °C,
obrnite meso in ustrezno prilagodite mo¢ ognja:

Za vecje oziroma ve¢ kosov mesa zmanjsajte moc¢
ognja, za manjSe oziroma manj kosov (npr. 1 ali 2
kosa) izkljucite kuhalno plos¢o. Ponovno pokrijte
s pokrovko in specite do konca.

Postopek za vecje kose mesa
(npr. pe¢enega purana)

Najprej s pokrovko ali brez opecite po zgoraj
opisanem postopku, nato po Zelji dodajte
sestavine za omako in pokrijte s pokrovko.

Kazalec se bo pomaknil v idealno zeleno
obmocje 80 °C in okence ,stop’. Kazalec naj
preostali postopek kuhanja ostane v tem
obmodju.

Se naprej opazuite prikazovalnik Visiotherma
in po potrebi prilagajajte temperaturo:



