
1.   Petersilie waschen, gut trocken tupfen und Blätter abzupfen.

2.  Knoblauch schälen, mit Petersilienblättern, Walnüssen und 
Parmesanstücken mixen und dabei nach und nach Olivenöl 
unterarbeiten, bis ein feines Pesto entstanden ist.

3.  Pesto mit Salz abschmecken und zu beliebiger Pasta 
servieren. Fertig!

Du benötigst: 60 g glatte Petersilie, 1 Knoblauchzehe,  
50 g Walnüsse, 150 ml Olivenöl, 25 g Parmesan, Salz

So geht‘s:

Wir wünschen Ihnen viel Freude beim verschenken!

1. Karte an der gepunkteten Linie ausschneiden.
2. Mittig falten, so dass die bedruckten Seiten nach außen zeigen. 
3. Nahe der oberen linken Ecke lochen.
4. Mit Geschenkband zusammenbinden und am Geschenk befestigen.

Hier falten

Besser essen. 
Besser leben.

Das Premium Kochsystem.
www.amc.info

Kein Variotausch möglich.

999,- €

BLACK WEEKEND 
MEGA DEAL 1

1.910,- €

spare  47 % 

Audiotherm

Topf 20 cm, 4,0 l

EasyQuick

Navigenio

Satz-Nr. 31026 00

Zeitlich begrenztes Aktionsangebot 
vom 26.11.- 29.11.2021

Softiera Einsatz 20 cm

Petersilien
Pesto

Guten appetit!


