
1.   Alle trockenen Zutaten in einem Gefäß dekorativ schichten. 
Anschließend das Gefäß verschließen.

2.  Zum Garen: Mit Hilfe des EasyQuick einen Kreis aus Backpa-
pier ausschneiden, in den Siebaufsatz legen, gut gemischtes 
Gewürz-Couscous darauf verteilen.

3.  Ca. 150 ml Wasser in den Topf geben, Siebaufsatz darauf-
setzen. Etwa die Hälfte des Wassers (ca. 100 ml) über dem 
Couscous verteilen, EasyQuick mit Dichtring 24 cm aufsetzen.

4.   Topf auf höchster Stufe bis zum Dampf-Fenster aufheizen, auf 
niedrige Stufe schalten und ca. 4 Minuten im Dampf-Bereich 
garen.

5.  Couscous mit einer Gabel auflockern und restliches Wasser 
(ca. 100 ml) darübergeben. Topf auf höchster Stufe bis zum 
Dampf-Fenster aufheizen, auf niedrige Stufe schalten und ca. 
4 Minuten im Dampf-Bereich garen. Fertig!

Du benötigst: Für den Coucous-Mix: 30 g Pistazien, 15 g getrock-
nete Tomaten, 30 g Mandelstifte, 2 TL Gewürzmischung (z.B. Ras 
el Hanut), 1 TL getrocknete Pfefferminze, 150 g Couscous - Zum 
Garen: 200 ml Wasser

So geht‘s:

Wir wünschen Ihnen viel Freude beim verschenken!

1. Karte an der gepunkteten Linie ausschneiden.
2. Mittig falten, so dass die bedruckten Seiten nach außen zeigen. 
3. Nahe der oberen linken Ecke lochen.
4. Mit Geschenkband zusammenbinden und am Geschenk befestigen.

Hier falten

Besser essen. 
Besser leben.

Das Premium Kochsystem.
www.amc.info

Kein Variotausch möglich.
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